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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  31.01.2025
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)
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Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	



YALNIZ:………………………………………………………………………							
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C-DENETİM VE MUAYENE ÖZELLİKLERİ:
-Ekmek; hafta içinde en geç saat 08.00’e kadar Merkezi Öğrenci Yemekhanesi  Mutfağına teslim edilmelidir.
-Ekmeklerin teslimatı plastik kasalar içerisinde, uygun ambalajlar kullanılarak yapılacaktır.
-İhaleyi kazanan firmanın üretim yeri, idare tarafından görevlendirilecek 3 kişilik bir komisyon tarafından, üretim akışı, hijyen koşulları, hammadde kalitesi vb. hususlar bakımından istenilen sıklıkta ziyaret edilerek raporlandırılacaktır. Gerekli hallerde üretimler sırasında haber verilmeksizin fiili denetimler yapılabilir. 
D-REFERANS VE NORMLAR:
-Bu teknik şartname kapsamında temin edilecek ürünler, ambalajlandığı materyal ve ambalaj üzerindeki etiket bilgileri Türk Gıda Kodeksinin ilgili hüküm ve tebliğlerine uygun olmalıdır. 
-Şartnamede yer alan veya almayan hususlar için Türk Gıda Kodeksinin konu ile ilgili tüm hükümlerine uygunluk aranacaktır.
-Üretici; ekmek üretimi yapabilmek için gerekli izin ve sertifikalara sahip olmalıdır. 
E-KAPASİTE :
-Ekmek üretiminde kullanılan fırının üretme kapasitesi tek merkezde (bütünü ile, ortak veya hissedar olunsa dahi şube kullanılmaksızın)  “8 saatte en az 15.000 adet 50 gr.lık ekmek” biçiminde olmalıdır. 
-Ekmek fırınlarının toplam tava pişirme kapasitesi tek seferde en az 26 m² olmalıdır. Diğer ekipman belirtilen kapasite ile orantılı olmalıdır.
-İdare tarafından gerekli görülen anlarda ve sıklıkta Üniversitemiz Gıda Mühendisliği Bölümü Laboratuvarında, tüm masraflar yükleniciye ait olmak üzere ürün analizi yaptırılacaktır. Laboratuvar muayenesi sonucunda reddedilen mala, yüklenicinin itirazı olması halinde, yeniden muayenesi yapılmak ve tüm giderler yükleniciye ait olmak üzere, Adana Tarım İl Müdürlüğü Gıda Kontrol Laboratuvarı hakem laboratuvar olarak belirlenir. Hakem laboratuvarın vereceği rapor kesindir. Bu rapor sonucuna göre kabul ya da red işlemi yapılır.
 

 







	





	








	


İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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EKMEK TEKNIK SARTNAMES|
A-ORON OZELLIKLERI

 Fhmegin Genl Oveliker

Fiimek. iy piis ve yeerince abaemg ol
Kendin has gtrindgi ve kokda, kabuk renk daslim Bomojen olmal, bask ve yauk
olmamahr:

Fhmek: kesidigi zaman i ki singernsi yopua, gocenckler mimkin oldogunca
omocn omah btk hava boluklan bulunmamal, ki, hamur ve yapikan olmamal:

Isinde hamur hlinde un topalan, bl hava bsioklan, kansemams halde .z, otk
maddeletve yabanet madde bmamai.

ek, kesiginde hendine has reke il Tam bugdy ekmeginde avrulmas st
am dail hethang i renklendie

Cretiminde Tork Grda Kodeks g
madde kllanimamaldr:

bEkmegin Yapm Orelikir
 ERmek vapnnda chimek ik bugdsy unu, tam buday ek yapimunda fse am bugday
‘i kullanimabi,

T kurs maddede n gok % 15 (/) olmaldr:

~Fhimekiei rutubet miktan en gok % 38 (nm), tam bodey ckmefinde e en ok 942
(men) ol
“Ekimeginiersinde higbi seklde yabanct b madde blunmamaldis

Fkmekle darnin alehi dogrltusunda Ta Fsn Exmegi” veya “Tepside Pigilen Ekimek™
olarak temin edileceii

ek, 50 g ik olcak bigimde_ ambalaflama ve_cikeleme yonetmeliklerine uygun
ilglr de gerck biinde sfTf, Aapal posedrde mbolalaenlud

< Ekmekderin Gestertve Oreliklert

1Tam by cmegi Tirk Gda Kodeksi Ekmek v Fknek Gesitlei Tblgi, No: 20122
uygun olaca igimde - Tam bugday unundan eiiine uygun larsk retlen ek ST,
2" Fhameke Tork Gda Kodeksi Fkmek ve ek Cesiter Tébig No: 201272 uygn olacak
biimde “Bugday ununs; su, w2, maya (Saceharomyces ceevisiae) erekiiginde sker,
envimier, enzim Kaynag olarsk malt un, il glten e iin verlen katks maddeler lave
o o kangmn kg wgn ok yopuimas,
Sekillndiimes, fermentasyona urakilmasi vepiiilmes e yapian i, Satn shnacaktr.

BTASIMA OZFLLIKLER:
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"Tek ek 1am olomatk makivalada Tork G Kodelsine wygun ambel maerys
ik, e e i i e el
Aminlj Grinde yazin Ambalms ve
i i s ket o e o o el O





