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SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  …../……/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı İktisadi İşletme Kantinleri
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	PİLİÇ BONFİLE DERİLİ KEMİKSİZ
	
	   600
	KG
	
	

	2
	PİLİÇ BUT DERİLİ KEMİKSİZ
	
	260
	KG
	
	

	3
	PİLİÇ DERİSİZ KEMİKSİZ SARMA
	
	250
	KG
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Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	


YALNIZ:………………………………………………………………………				





TEKNİK ŞARTNAME
1. PİLİÇ KEMİKSİZ SARMA 
1. Piliç kemiksiz sarma, göğüs etinden kemikleri tamamen alınmış, deri bütünlüğü korunmuş şekilde hazırlanmış olmalıdır.
2. Ürün taze olmalı, dondurulmuş ürün kabul edilmeyecektir.
3. Ürün üzerinde yabancı madde, tüy, kan pıhtısı ve koku bulunmamalıdır.
4. Renk doğal olmalı, yeşillenme, morarma veya bozulma emaresi taşımamalıdır.
5. Ürün, Türk Gıda Kodeksi Et ve Et Ürünleri Tebliği’ne uygun olmalıdır.
6. Ambalaj üzerinde üretim tarihi, son tüketim tarihi, parti numarası ve işletme kayıt numarası bulunmalıdır.
7. Hijyen kurallarına uygun olarak ambalajlanmış olmalıdır.

2. PİLİÇ BONFİLE 
1. Ürün, piliç göğüs etinden elde edilmiş, kemiksiz ve derisiz olmalıdır.
2. Bonfileler düzgün kesilmiş, lif yapısı bozulmamış olmalıdır.
3. Ürün taze olmalı, dondurulmuş, çözdürülmüş veya tekrar dondurulmuş ürün kabul edilmeyecektir.
4. Koku, renk ve doku açısından bozulma belirtisi taşımamalıdır.
5. Ürün üzerinde kan, pıhtı, tüy ve yabancı madde bulunmamalıdır.
6. Türk Gıda Kodeksi ve ilgili mevzuata uygun olmalıdır.
3. PİLİÇ BUT 
1. Ürün, piliçlerin arka but kısmından elde edilmiş olmalıdır.
2. Butlar bütün, düzgün kesilmiş ve kemikli olmalıdır.
3. Ürün taze olmalı, donmuş ürün kabul edilmeyecektir.
4. Üzerinde tüy, kan, yabancı madde ve kötü koku bulunmamalıdır.
5. Renk doğal olmalı, bozulma veya çürüme belirtisi göstermemelidir.
6. Türk Gıda Kodeksi Et ve Et Ürünleri Tebliği’ne uygun olmalıdır.
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