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SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  …../……/2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı İktisadi İşletme Kantinleri
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.
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	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	KUZU SEKLEM ETİ
	KIYMA
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Bu teknik şartname, Üniversite kantinide kullanılmak üzere temin edilecek kuzu seklem
etinden elde edilmiş kıymanın teknik, hijyenik ve sağlık koşullarını kapsar.
2. Ürünün Tanımı
• Ürün, sağlıklı ve kesimi yapılmış kuzu hayvanının seklem kısmından elde edilmiş
olmalıdır.
• Kıyma, tamamen kuzu eti içermeli olup başka hayvan etleri ile karıştırılmamış
olmalıdır.
3. Fiziksel ve Kimyasal Özellikler
• Kıyma taze, doğal renk ve kokuda olmalıdır.
• Yağ oranı en fazla %20 olmalıdır.
• Sinir, kıkırdak, kemik parçası ve yabancı madde içermemelidir.
• Su, katkı maddesi, soya, nişasta, sakatat veya benzeri maddeler kesinlikle
bulunmamalıdır.
• Ürün tek çekim veya idarenin talebine göre uygun kalınlıkta çekilmiş olmalıdır.
4. Sağlık ve Hijyen Koşulları
• Etler, Tarım ve Orman Bakanlığı onaylı mezbahalarda kesilmiş olmalıdır.
• Ürünler, Veteriner Sağlık Raporu bulunan hayvanlardan elde edilmelidir.
• Kıyma üretimi, Hijyen Yönetmeliği ve ilgili mevzuata uygun olarak yapılmalıdır.
• Üretim ve sevkiyat süresince soğuk zincir kırılmamalıdır.
5. Ambalajlama ve Etiketleme
• Ürünler gıda ile temasa uygun, hijyenik ambalajlarda sunulmalıdır.
• Ambalaj üzerinde aşağıdaki bilgiler yer almalıdır:
o Ürün adı
o Üretim tarihi
o Son tüketim tarihi
o Parti/Lot numarası
o Üretici firma adı ve onay numarası
6. Taşıma ve Teslimat
• Ürünler +0 / +4 °C arasında muhafaza edilerek taşınmalıdır.
• Teslimat sırasında ürünlerin tazeliği idare tarafından kontrol edilir.
• Uygun olmayan ürünler kabul edilmeyecektir.
7. Kontrol ve Muayene
• İdare, gerekli gördüğü durumlarda üründen numune alarak analiz yaptırabilir.
• Şartnameye uymayan ürünler yüklenici tarafından derhal değiştirilecektir.
8. Mevzuat
Bu şartname,
• 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu
• Türk Gıda Kodeksi Et ve Et Ürünleri Tebliği
hükümlerine uygun olarak hazırlanmıştır
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