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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…/.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	Ketçap
	 9 Kg 
	30
	Kova
	
	

	2
	Mayonez
	8 Kg
	20
	Kova
	
	

	3
	Margarin
	250 gr’lık
	192
	adet
	
	

	4
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Firma Vergi No:
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Kaşe-İmza:
	




YALNIZ:………………………………………………………………………						



KOVA KETÇAP VE MAYONEZ TEKNİK ŞARTNAMESİ
1. KONU
Bu teknik şartname, gıda hizmetlerinde kullanılmak üzere 9 kg’lık kova ketçap ve  8 kg’lık mayonezin temini ile ilgili teknik ve kalite kriterlerini belirler.
2. GENEL ŞARTLAR
1. Ürünler Türk Gıda Kodeksi’ne ve ilgili mevzuata uygun olmalıdır.
2. Üretici firma ISO 22000 / HACCP veya eşdeğeri gıda güvenliği sistemine sahip olmalıdır.
3. Ürünler taze, son tüketim tarihi geçmemiş ve orijinal ambalajında teslim edilmelidir.
4. GDO içermez ve helal gıda standartlarına uygun olmalıdır.
5. Domuz kaynaklı hiçbir katkı maddesi içermemelidir.
3. KOVA KETÇAP ÖZELLİKLERİ
· Net miktar: 9 kg
· İçindekiler: Domates salçası/domates püresi, su, şeker, tuz, sirke, baharatlar
· Domates kuru maddesi: En az %25
· Renk: Doğal domates kırmızısı
· Kıvam: Homojen, akışkan, faz ayrışması olmamalıdır
· Tat ve koku: Doğal, yabancı tat ve koku içermemelidir
4. KOVA MAYONEZ ÖZELLİKLERİ
· Net miktar: 8 kg
· İçindekiler: Bitkisel yağ, su, yumurta veya yumurta ürünü, sirke veya limon suyu, tuz
· Renk: Açık krem – beyaz
· Kıvam: Homojen, kesilme ve sulanma olmamalıdır
· Tat ve koku: Doğal, yabancı tat ve koku içermemelidir
5. AMBALAJ VE ETİKETLEME
1. Gıda ile temasa uygun sağlam plastik kova ambalaj.
2. Ambalaj üzerinde bulunması gereken bilgiler:
· Ürün adı
· Net miktar (9 kg)
· Üretici firma adı ve adresi
· Üretim tarihi ve son tüketim tarihi
· Parti/seri numarası
· Saklama koşulları
6. MİKROBİYOLOJİK KRİTERLER
· Salmonella: Negatif
· E. coli: Negatif
· Küf – Maya: Türk Gıda Kodeksi limitleri içinde
7. TAŞIMA VE DEPOLAMA
· Taşıma sırasında ambalaj zarar görmemelidir.
· Serin, kuru ve doğrudan güneş ışığından uzak ortamda muhafaza edilmelidir.
BİTKİSEL MARGARİN TEKNİK ŞARTNAMESİ 
1. Amaç:
Okullarda ve gıda servislerinde kullanılacak bitkisel margarin ürünlerinin kalite ve teknik özelliklerini belirlemektir.
2. Kapsam:
· Tüketim amaçlı bitkisel margarin ürünleri için geçerlidir.
· Hayvansal içerik bulunmaz.
3. Genel Özellikler:
· Gıda güvenliğine uygun ve hijyenik üretilmiş olmalı.
· Sızdırmaz, sağlam ambalajlı.
· Raf ömrü boyunca tüketici sağlığı için güvenli olmalı.
4. Fiziksel ve Kimyasal Özellikler:
	Özellik
	Şartname

	Renk
	Açık sarı, homojen

	Kıvam
	Yumuşak, sürülebilir

	Koku & Tat
	Bitkisel margarin tadına uygun, yabancı koku yok

	Yağ Oranı
	~80% (tercihen bitkisel yağ bazlı)

	Nem Oranı
	Maks. %16


5. Ambalaj ve Etiketleme:
· Ambalajda ürün adı, net ağırlık, içerik, son kullanma tarihi ve üretici bilgileri bulunmalı.
· Tek kullanımlık veya porsiyonluk paketlerde hijyenik olmalı.
6. Saklama ve Depolama:
· Serin ve kuru ortamda saklanmalı (4–25 °C).
· Direkt güneş ışığından uzak tutulmalı.
7. Standartlar:
· Türk Gıda Kodeksi’ne uygun olmalı.
· Bitkisel içerik ve gıda teması açısından güvenli ambalaj kullanılmalı.
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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