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SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
Sayın Firma Yetkilisi,	  ../…/.2026
        Birimimizce aşağıda cinsi ve miktarı yazılı malzemelerin 4734 sayılı Kanunun 22/d maddesine göre doğrudan temin yoluyla alımı yapılacağından KDV hariç yerine teslim birim fiyatlarının bildirilmesi rica olunur.
Teklif Dönüş :  saglik-kultur@cu.edu.tr
*Teslimat Yeri: Çukurova Üniversitesi SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
*Ürünler talebimizi karşılayacak şekilde titizlikle hazırlanacaktır.
*Teklifi kazanan firma asgari süre içinde aşağıdaki mal/hizmeti, faturası ile beraber Muayene Kabul komisyonu tarafından kontrol edilmek suretiyle fakültemize teslim edecektir.
*Teklif bedeli KDV hariç bir şekilde belirlenecektir.
*Teklifte yer alan malzemenin istenen niteliğe uygun olup olmadığı muayene kabul komisyonumuz tarafından belirlenecektir. Belirtilenin dışında fakültemize farklı bir marka, cins, kalite ve model gelmesi durumunda faturası iptal edilerek ürünler iade edilecektir.

	Sıra
 No
	Malzeme Adı
	Malzeme Özellikleri
	Miktarı
	Birimi
	Birim Fiyat (KDV Hariç)
	Tutar
(KDV Hariç)

	1
	Yufka 
	El açması
	120
	Kg
	
	

	3
	Kemalpaşa Tatlısı (pişmemiş)
	200-220 adet arası
	200
	Kg
	
	

	4
	Şekerpare Tatlı (pişmemiş)
	58-60 adet arası
	200
	Kg
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	




	
	


	TOPLAM
	


	
Firma Ad ve Ticaret Unvan:

Firma Vergi No:
	
………………………………………………..

………………………………………………..


	


Kaşe-İmza:
	




YALNIZ:………………………………………………………………………					

NOT: Ürünler birimin talebi üzerine peyder pey alınacaktır.

KEMALPAŞA TATLISI
TEKNİK ŞARTNAME
· Ürün çiğ (pişirilmemiş) olarak teslim edilecektir.
· Gıda mevzuatına ve hijyen kurallarına uygun üretilecektir.
· Kullanılan hammaddeler taze ve insan tüketimine uygun olacaktır.
· Ürünler kendine özgü tat, koku ve renkte olacaktır.
· Dağılma, bozulma ve yabancı madde içermeyecektir.
· Ürünler standart ölçü ve düzgün formda olacaktır.
· Ambalajlar sağlam, temiz ve gıdaya uygun olacaktır.
· Ambalaj üzerinde üretici bilgileri ile üretim ve son tüketim tarihi yer alacaktır.
ŞEKERPARE
· Ürün çiğ (pişirilmemiş) olarak teslim edilecektir.
· Gıda güvenliği ve hijyen kurallarına uygun üretilecektir.
· Kullanılan malzemeler taze ve kaliteli olacaktır.
· Ürünler kendine özgü tat, koku ve renkte olacaktır.
· Yabancı madde, küflenme ve bozulma içermeyecektir.
· Ürünler eşit gramajda ve düzgün formda olacaktır.
· Gıdaya uygun ambalaj içinde teslim edilecektir.
· Ambalaj üzerinde üretici bilgileri ile üretim ve son tüketim tarihi bulunacaktır.
YUFKA
· Böreklik Yufka, buğday ununun baklava ve böreklik çeşidine, içme suyu, yemeklik tuz ve gerektiğinde katkı maddeleri ilave edilip tekniğine uygun olarak hazırlanan hamurun açılarak kısmen pişirilmesiyle elde edilen yarı mamuldür.
· Üretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarından alınmış ‘Gıda Üretim (Unlu Mamuller:Yufka,böreklik yufka) Sertifikasına’ sahip olmalı ve bu sertifikayı ihale komisyonu üyelerine ve muayene komisyonu üyelerine ibraz etmelidir.
· Üretici firma yufka yapımında kullandığı tüm malzemelere (un, yumurta, tuz vs.)ait Tarım Köy İşleri Bakanlığı’ndan alınmış ‘üretim izin belgelerini’ ihale komisyonu üyelerine ibraz etmek zorundadır.Yufka yapımında kullanılan tüm malzemeler,Gıda Mevzuatı Tüzüğünde belirtilen kalite kriterlerine ve TSE Standartlarına uygun olmalıdır.
· Böreklik yufka yapımında kullanılan tüm malzemeler ‘Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine’ ve belediye gıda maddeleri nizamnamesindeki belirtilen hususlara; gıda maddelerinin ve umumi sağlığı ilgilendiren eşya ve levazımın hususi vasıflarını gösteren tüzüğe uygun özellikte olmalıdır.
· Yufka el açması olmalıdır.
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İlgili Dokümanlar:
	Hazırlayan

İlgili Süreç Sahibi

	Kontrol Eden

Birim Yöneticisi


	Onaylayan

Kalite Koordinatörlüğü
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