Ç.Ü. 
REKTÖRLÜĞÜ 

Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı

Doğrudan Temin Birim Fiyat Teklif Cetveli
	
	A1
	

B2

	Sıra No
	Mal Kaleminin Adı ve Kısa Açıklaması
	Birimi
	Miktarı
	Teklif Edilen Birim Fiyat (Para birimi belirtilerek)
	Tutarı (Para birimi belirtilerek)

	1
	KARIŞIK TURŞU (TÜRLÜ)
	Kg
	2.000
	
	

	2
	SALATALIK TURŞUSU (2 NUMARA)
	Kg
	2.000
	
	

	
	
	
	
	
	

	Toplam Tutar (K.D.V Hariç)
	……………..-TL


*Tabloya gerektiği kadar satır eklenecektir.

* Bu standart form ihale dokümanına eklenmeden önce ihale kayıt numarası idare tarafından doldurulacaktır.

* Konsorsiyumların ihaleye teklif verebileceklerinin öngörülmesi halinde, bu cetvel işin uzmanlık gerektiren kısımları esas alınarak idarece ayrı ayrı düzenlenecektir. 

* Kısmi teklif verilmesine izin verilen ihalede kısımlar ihale dokümanında yapılan düzenlemeye uygun olarak düzenlenecektir.
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1 Bu sütun İdarece hazırlanacaktır.

2 Bu sütun isteklilerce doldurulacaktır.

3 (Değişik dipnot: 25/01/2017-29959 R.G./8. md.) Teklif vermeye yetkili kişi tarafından her sayfası ad soyad/ticaret unvanı yazılarak imzalanacaktır. Ortak girişim olarak teklif verilmesi halinde, her sayfası ad soyad/ticaret unvanı yazılarak bütün ortaklar veya bu ortakların yetki verdikleri kişiler tarafından imzalanacaktır. 
Tel: 0 322 3386457      
Ahmet BACAKSIZ dahili 118

Ayşe GÖYDENİZ   dahili 116
Enes ALTUN           dahili 126

Faks:0 322 338 64 15              e-mail: saglik-kultur@cu.edu.tr                     BİRİM TALEP NO: 943666 

Not: Ürünlere Ait Marka Belirtilmesini  ve Tekliflerin en geç 04 Mart 2024 Pazartesi saat 16:00’a kadar kapalı zarf/elden/a-mail olarak gönderilmesini rica ederiz.
ÜRÜNLERE AİT TEKNİKŞARTNAME:

1- SALATALIK TURŞUSU TEKNİKŞARTNAMESİ                                                                                                       :

1.1- Salatalık Turşusu (Kornişon) 2 (İki) numara büyüklüğündeki hıyarların (Salatalıkların) sirke ve tuzlu su      

        içerisinde laktik asit ya da sirke asidi (Asetik asit) fermantasyonu sonucunda oluşan üründür. 

1.2- Turşu, kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır. 

1.3- Turşuda kullanılan hıyarlar (Salatalıklar), acılaşmamış, temiz, sağlam, küflenmemiş, bütünlüğünü korumuş   

        kendilerine özgü tat ve kokuda olmalı, ezik ve çürük olmamalıdır. 

1.4- Turşuların rengi suda koyulaşmamalı, salyalanma olmamalıdır. 

1.5- Kullanılan koruyucu madde miktarı 1gr/kg’ı geçmemelidir. 

1.6- Sirke %1, asetik asit %4’ tuz en çok %7’den çok olmamalıdır. 

1.7- Yabancı madde içermemelidir. 

2- KARIŞIK TURŞU TEKNİKŞARTNAMESİ                                                                                                                  :

2.1- Lahana, Domates, Havuç, Biber Turşusu; sebzelerin sirke ve tuzlu su içerisinde laktik asit ya da sirke asidi (Asetik   

       asit) fermantasyonu sonucunda oluşan üründür. 

2.2- Turşu, kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır. 

2.3- Turşuda kullanılan Sebzeler acılaşmamış, temiz, sağlam, küflenmemiş, bütünlüğünü korumuş kendilerine özgü tat   

        ve kokuda olmalı, ezik ve çürük olmamalıdır. 

2.4- Turşuların rengi suda koyulaşmamalı, salyalanma olmamalıdır. 

2.5- Kullanılan koruyucu madde miktarı 1gr/kg’ı geçmemelidir. 

2.6- Sirke %1, asetik asit %4’ tuz en çok %7’den çok olmamalıdır. 

2.7- Yabancı madde içermemelidir. 

3- ORTAK HÜKÜMLER                                                                                                                                                      :
3.1- Yeni üretim olup, üzerinde net ve süzme ağırlığı belirtilmiş olmalıdır. 

3.2- Ambalajı delinmiş, ezilmiş, paslı, bombeli olmamalıdır. 

3.3- Ambalajlar üzerinde üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır. 

3.4- Ambalaj üzerinde Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine göre İşletme kayıt numarası / TS / ISO standardı, üretici 

        adı, adresi, markası, parti seri no, sınıfı, üretim ve son kullanma tarih bilgileri olmalıdır. 

3.5- Kutular üzerinde cinsi ve net kilo miktarı bulunmalıdır. 

3.6- Süzme ağırlığı üzerinden alım yapılacaktır. 

3.7- TS 11112 (Hıyar Turşusu), TS 4214 (Karışık Turşu) standardına uygun olmalıdır.
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